
РАСПИСАНИЕ  ЗАНЯТИЙ 

школьников, обучающихся  по  программе  профессионального  обучения 

16675 Повар 
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Компоненты  программы 

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель""""' 
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Компоненты  программы 
Дата  занятия 

В
с
е
г
о
 ч

а
с
о
в
 

И
н

д
е
к
с
 

Компоненты  программы 
5 |  7  |  12  | 14  |  19  | 21  | 26  |  28  | 3  |  5  |  10  |  14  | 21  |  28  |  31  | 2  |  7  |  9  |  14  |  16  |  21  |  23  |  28  |  30  |  5  |  7  |  16  |  23  |  13  |  20  | 27  | 3  | 6  |  8  |  13  |  15  | 20 |  22 |  27  |  29  |  2  |  9  |  16  |  2з|  26  | 28  |  6  |  13  |  20  |  27  |  30 
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Компоненты  программы 

Время  начала  занятий В
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Компоненты  программы 

16.00 16:00 16:00 16:00 16:00 16:00 16.00 16:00 
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ОП.01 
Основы  микробиологии,  санитарии  и 

гигиены  в  пищевом  производстве 
3 3 3 3 12 

ОП.02 
Техническое  оснащение  и  организация 

рабочего  места 
3 3 3 - 9 

ПМ.01 

Приготовление  и  подготовка  к 

реализации  полуфабрикатов  для  блюд, 

кулинарных  изделий  разнообразного 
3 3 3 3 12 

УШИ. Учебная  практика 6 6 6 18 

ПМ.02 

Приготовление,  оформление  и 

подготовка  к  реализации  горячих  блюд, 

кулинарных  изделий,  закусок 
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 

УН.  02. Учебная  практика 6 6 6 6 6 6 36 

пм.оз 

Приготовление,  оформление  и 

подготовка  к  реализации  холодных 

блюд,  кулинарных  изделий,  закусок 
3 3 3 3 4 4 4 24 

УП.ОЗ Учебная  практика 6 6 6 6 24 

ПМ.04 

Приготовление,  оформление  и 

подготовка  к  реализации  холодных  и 

горячих  сладких  блюд,  десертов, 

напитков  разнообразного  ассортимента 

3 3 3 15 

УП.04 Учебная  практика б 6 6 6 24 

ИА Квалификационный  экзамен 6 6 

Испол нитель:  и.о.  заведующий  отделением  Иванова  Н.В. 216 


